31 dicembre 2011 San Silvestro
Cenone dri Fine Anno .

Aperitivi Cocktail di benvenuto con Stuzzichini vari .
*
Carpaccio di Chianina Barricata alle Erbe aromatiche con Julienne di Rucola,
Scaglie di Grana e Perle all Aceto balsamico di Modena,
Grissini speziati con Prosciutto di Parma , Millefoglie con Carpaccio
Di Seppia nel suo nero e salsa al Pistacchio verde di Bronte , carrellata di
Frutti di mare in guazzetto .

*

Panzerotto di Brasato con Funghi Porcini in vellutata di

Speck e Tartufo,

Tagliolini allUovo con Astice .
*
Girello di Vitellina brasato con Verdure al Vino bianco in vellutata dr
Lenticchie di Castelluccio

Spiedo di Mare ( Calamaro , Seppia , Gamberi, Totano , Pescatrice )
Gratinato al forno
Insalatina di Germogli .
*

Cotechino con Lenticchie
*

Charlot con Crema Chantilly , Panna e Frutti di bosco .
Spumante , caffe , grappe .
>*

Vini bianchi , Saragiolo do Scansano
Vini rossi Morellino di Scansano
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